
NORME DI UTILIZZO OBBLIGATORIE

- Utilizzare sempre il nostro Cookware, set di pentole testato per una migliore cottura e per la sicurezza del 
piano cucina.

- In caso di uso di pentole per induzione diverse dal ns. set COOKWARE, utilizzare sempre i tappetini siliconici.

ATTENZIONE: il mancato utilizzo dei distanziali siliconici o del nostro Cookware set può provocare danni 
irreversibili al top cucina.

- Utilizzare livelli bassi di potenza (livelli 1-5) nelle fasi inziali di cottura. 

- Evitare l’utilizzo di livelli di potenza 8-9 in modo prolungato o non necessario.

- E’ vietato utilizzare qualsiasi tipo di adattatori per induzione: possono provocare rottura della lastra.

- Durante la cottura pentole e tegami devono contenere liquidi o alimenti per evitare il surriscaldamento delle 
pentole e della lastra con il conseguente rischio di rottura.

- Non appoggiare prodotti eccessivamente freddi sul piano ancora caldo per evitare lo shock termico che può 
provocare la rottura della lastra.

- Evitare di riporre oggetti metallici sotto al sistema Cooking.

- Aprire occasionalmente il cassetto o l’anta sottostante al sistema durante cotture prolungate in modo da 
evitare il surriscaldamento.

- Un singolo tegame/pentola non può essere utilizzato contemporaneamente su più induttori accesi.

- Dopo lunghe cotture la superficie del top potrebbe risultare molto calda: prestare attenzione per evitare 
scottature.

                                                                                                                                             
IL MANCATO RISPETTO DELLE PRESCRIZIONI, AVVERTENZE, MODALITÀ D’USO, POTREBBE COMPORTARE 
RISCHI DI ROTTURE DEL PIANO E DI PERICOLO PER LA SALUTE.

Per ulteriori informazioni potete consultare il nostro manuale completo:

MANUALE D’USO 3.0 MANUALE D’USO 4.0

LINK ATTIVAZIONE GARANZIA: https://www.cookingsurface.it/it/garanzia



MANDATORY RULES OF USE

- Always use the pots and pans in our COOKWARE set tested for better cooking and for the safety of the 
kitchen countertop.

- If using induction pans other than those in our dedicated COOKWARE set, you always must use the 
supplied silicone mats. 

ATTENTION: failure to use the silicone mats may lead to irreversible damage of the countertop.

- Use low power levels (levels 1-5) in the initial cooking stages. 

- Avoid using power levels 8-9 in a prolonged manner or if it’s not necessary.

- Do not use induction adapters of any type: they may result in breakage of the slab.

- When cooking, ensure pots and pans contain liquid or food to avoid the risk of overheating of cookware 
and the slab, with the consequent risk of breakage.

- Do not place excessively cold products on the top when it is still hot, to avoid possible thermal shock and
breakage of the slab.

- Avoid placing metal objects under the Cooking system.

-  Occasionally open the drawer or door underneath the system during prolonged cooking to avoid overheating.

- A single pot/pan must not be placed on more than one active inductor.

- After long cooking processes the surface of the top may be very hot and: take care to avoid burns.

FAILURE TO COMPLY WITH THE PRESCRIPTIONS, WARNINGS, AND METHODS FOR USE, MAY RESULT 
IN RISKS OF SLAB BREAKAGE AND POTENTIAL HEALTH HAZARDS.

For more information, refer to the instruction and operating manual:

WARRANTY ACTIVATION LINK: https://www.cookingsurface.it/en/warranty

USER MANUAL 3.0/4.0


